
8. März 2010 

Speisekarte Abendessen
 
Vorspeisen klein gross 

Tagessuppe 7.– 
 
Grüner Salat  7.– 12.– 
 
Gemischter Salat  9.– 14.– 
 
Wintersalat 
mit gehobeltem Parmesan, gerösteten Kernen 
und gebratenen Pilzen 10.– 15.– 

 
Nüsslersalat 
– mit Croûtons und Ei 9.– 14.– 
– mit Croûtons, Ei und Speck 10.– 15.– 
 
Geisskäse mit Salatbukett  15.– 
 
 
Fisch* 
Gebratene Neuenburger Seeforelle und 
Zanderfilet 
auf Prosecco-Sauerkraut 
mit Safransauce  27.– 
 
 
Fleisch* 
Rosshuftsteak mit Kräuterbutter  
und Gemüse  25.– 
 
Pouletsuprème gefüllt mit Rohschinken  
und Mozzarella, Marsalajus und Gemüse 26.– 
 
Schweinsinvoltini 
mit Tomatensauce, dazu Gemüse  25.– 
 
Lauwarme Kalbszunge 
mit Salsa verde und Gemüse  25.– 
 
 

 
Vegetarisches* 

„Imam Bayildi“ 
(mit Zwiebel, Tomate und Dill gefüllte Aubergine) 

dazu Gemüse  25.– 
 
Müzfer (türkische Feta-Zucchetti-Küchlein)  
mit Tzatziki und Gemüse   24.– 
 
Kartoffelpralinen mit Rotweinbirnen gefüllt,  
dazu Gorgonzolasauce und Gemüse  25.– 
 
Teigtaschen mit Spinat-Feta-Füllung,  
dazu eine gemischte Salatbeilage  19.– 
(keine zusätzliche Beilage) 
 
 
 
 
Pasta klein gross 

Spaghetti marinara  21.– 
(Muscheln, Crevetten, Pulpo, Tomaten, Spinat 
und Rahm) 
 
Penne Kreuz 14.– 17.– 
(mit Pilzen, Zucchini, Tomaten, Chili und Rahm) 
 
Penne pomodoro  12.– 
 
Kinderportion Pasta  10.– 
 
 
 
 
* Beilagen 
 
– Malfatti 
– CousCous  
– Reis 
– Kartoffelgratin 
– Pommes-Frites 


